Baklava Makinesi
Baklava Dough (phillo) Sheeter

e

ilk olarak makineye bagh sogutma sistemi
calistirilir.

Merdanelere soguk su verilerek sogutulur.
Hamur besleme sistemi calistirilir. Hamur,
acma bolimiine geldiginde

dokunmatik ekrandan ¢ikan hamurun
incelik — kalinlik ayar yapilir. Agilan hamur
bant sistemi ile nisastalama

bolimiinden gecer ve oklavaya dolanir.
Daha sonra oklavaya toplanan hamur
alinarak tepsiye serilir, ve baklava yapmaya
hazir olur.

Makine Bolliimleri

1 - Chiller Unitesi

2 - Hamur Besleme

3 -Hamur A¢cma

4 - Ana Konveyor (Bant)

Technical Specification / /

The machine has to be started after
installing the chilling unit. The chiller unit
first pumps the cool water to the

machine. Put the dough to the feeder unit.
After starting the feeding unit, make the
necessary adjustments for the sl
thickness of the dough on the touch screen.  (paall J&5 i | Gealll 3LE e fpaal) clen
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Machine Parts BVN(MEN
1 - Chiller Unit 3yl Bas g - )
2 - Dough Feeder Wall uasdl - ¥
3 - Dough Sheeter 50 s ‘T 2l o .y
4 - Conveyor Unit I S
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Teknik Ozellikler Technical Specification

Uzunluk 3300 mm
Yikseklik 1760 mm
Genislik 1400 mm
Agirhik 1250 kg
Motor Glicl 380V /50 Hz.

Lenght 3300 mm 3300 mm Jsb
Height 1760 mm 1760 mm glai))
Width 1400 mm 1400 mm e
Weight 1250 kg 1250 kg oM
Motor Power 380V /50 Hz. 380V /50 Hz. & 548



